
  ENTRÉES

  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Velouté de  
choux-fleurs bio

Cake mozzarella 
et tomates séchées

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Yaourt gourmand 
 

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

Nems veggy

Tomme de pays 
locale et bio 
 
Ananas frais 
en tranches 

Fondue de 
poireaux bio

Poisson frais 
au curry

Sunday fraise 
 

Potatoes

Cheeseburger 
viande bovine 
française

15 mars11 mars 12 mars

Betteraves 
rouges bio 
vinaigrette

Sauté d’agneau 
bio et local 
 

Flageolets aux 
petits légumes

Yaourt local et bio 
 
Fruit de saison bio 

Haricots verts bio 
en persillade 

Salade verte bio

Compote pomme 
caramel 

Jambon blanc supérieur

Tartiflette

14 mars13 mars

Menu 
américain

1 verre de coca 
 
Salade coleslaw


