
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Velouté  
de poireaux 
pomme de terre 
(produits locaux)

Lasagnes veggie 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Saint Nectaire 
 
 
Pomme caramel 
(produit local)

Yaourt sucré 
 
 
Tiramisu  
aux fruits rouges

Poêlée de 
légumes

Veau marengo Crêpe au sarrasin 
pommes de terre 
lardons crème 
fraiche 
(produits locaux)

17 février 18 février

Perles au 
pesto vert

Cabillaud 
gratiné

Purée pomme 
de terre courge 
et carottes 
(produits locaux)

Yaourt au citron bio 
(produit local) 
 
Fruit de saison

 

Salade de  
haricots rouges

Yaourt au sucre de canne 
 
 
Salade de fruits 

Brocolis 
 en persillade

Escalope  
de dinde  
à la crème 
(viande locale)

19 février

Carottes râpées 
vinaigrette 
(produits locaux) 

  ENTRÉES

Tomme de Baden 
 
 
Far breton

21 février

Flan potimarron 
curry 
(produits locaux)

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

20 février

Repas végétarien Menu Breton


