
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Melon vert

Oeuf bio 
béchamel

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Tiramisu  
à la fraise 

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

Feuilleté 
 au fromage

Crème brulée 
à la vanille 

Haricots  
verts bio

Filet de poisson 
frais

Piperade

Cordon bleu

28 juin24 juin 25 juin

Carottes bio 
râpées

Sauté de boeuf 
provençale 
 
 

Riz bio pilaf

Vache qui rit 
 
Fruit de saison bio 

Epinards 

Chou blanc 
vinaigrette

Babibel 
 
Compote pomme 
abricot 

Macaronis bio

Poulet tandoori

27 juin26 juin

Taboulé 
aux crevettes  ENTRÉES

Yaourt local Bassignac 
 
Meringue 
 


