
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Paëlla merguez 
poulet 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Fromage blanc 
(produit local) 
 
Bugnes au  
chocolat blanc

Yaourt Ferme de Bassignac 
(produit local) 
 
 
Banane  
au chocolat

Petits légumes 
 au paprika

Boulgour pilaf 

Semoule

Encornet à la 
provençale

24 mars

Betteraves 
rouges 
vinaigrette 
(produit local)

Poulet rôti

Gratin  
de choux-fleurs

St Nectaire 
 
Fruit de saison

 

Salade  
piémontaise 
(produits locaux)

Vache qui rit 
 
Compote 
de pommes 
(produit local) 

Pommes  
sautées

Steak  
de hampe 

26 mars

Salade 
de jeunes pousses   ENTRÉES

St Paulin 
 
Tarte tatin 
(produit local)

28 mars

Salade de pois 
 et fèves

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

27 mars

Repas végétarien

Gaspacho  
andalou

Menu espagnol

25 mars


