
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Salade niçoise 
au riz bio 

Quiche  
au cantal bio

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Mousse 
au chocolat 

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

Pois chiches en 
salade au cumin

Fourme d’Yssingeau bio 
 
Abricots au sirop 

Ratatouille

Steak hâché VBF

Glace vanille fraise 
 

Pommes de terre 
wedges

Filet de poisson 
frais aux moules

3 mai29 avril 30 avril

Salade verte 
vinaigrette 
et croûtons

Carbonara 
locale et bio 
 
 

Coquillettes bio

Fromage blanc à la 
fraise local et bio 
 
Fruit de saison bio 

Courgettes 
fraîches bio 

 
 
 

2 mai1er mai

Melon charentais
  ENTRÉES

VBF : Viande Bovine Française 

Férié


