
  PLATS

  GARNITURES

  FROMAGES 
  DESSERTS 
  FRUITS

Sauté  
de boeuf 

Les menus sont susceptibles d’être modifiés en cas de difficultés d’approvisionnement  
ou de circonstances particulières (évènement, grève...).

Mousse  
au chocolat

Fromage blanc 
 
 
Fruit de saison

Brocolis et 
choux-fleurs

Filet de merlan 

Pommes rösti

Cuisse 
de pintade

31 mars

Carottes râpées 
(produit local)

Tagliatelles à la 
carbonara

Fourme d’Ambert 
 
Glace

Choux de 
Bruxelles 

Friand  
au fromage

Yaourt sucré 
 
Compote 
de pommes 
(produit local) 

Piperade

Quinoa 

2 avril

Céleri rémoulade 
(produit local)   ENTRÉES

Faisselle 
 
Crème caramel

4 avril

Salade d’ébly  
et tomates  

plat entièrement préparé 
dans les cuisines du restaurant scolaire

3 avril

Repas végétarien

Salade verte 
(produit local)

1er avril


